RESIDENCE ALPHONSE DAUDET : Restaurant / SELF

DES DENREE N’ETANT PAS LIVREE DANS LES DELAIS IMPARTIS OU VITALREST
DISPONIBLE, DES MODIFICATIONS DE MENUS PEUVENT ETRE CONSTATEES

\C‘ Bon pour la santé !
'M»(’MM du 16 au 20 Février 2026 -
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Certaines de nos préparations étant susceptibles de contenir des allergénes parmi fa liste définie par la réglementation, nous vous invitons a vous rapprocher, si besoin, du chef de cuisine, qui répondra a vos
questions sur ce sujet. Nos menus sont garantis sans OGM. L'information sur I'origine de nos viandes, conformément & la réglementation, est disponible auprés de votre chef de cuisine et affichée en salle a manger.



DES DENREE N’ETANT PAS LIVREE DANS LES DELAIS IMPARTIS OU VITALREST
DISPONIBLE, DES MODIFICATIONS DE MENUS PEUVENT ETRE CONSTATEES

\m Bon pour la santé !
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questions sur ce sujet. Nos menus sont garantis sans OGM. Linformation” Sur origine de nos viandes, conformement a la reglementation, €st disponible auprés de voire cher de cuisine et affichée en salle a manger.
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VITALREST

SPECIALISTE PAR NATURE, CUISINIER PAR PASSION

Bon pourla santé !
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Certaines de nos préparations étant susceptibles de contenir des allergénes parmi la liste définie par la réglementation, nous vous invitons a vous rapprocher, si besoin, du chef de cuisine, qui répondra a vos
questions sur ce sujet. Nos menus sont garantis sans OGM. L'information sur I'origine de nos viandes, conformément a la réglementation, est disponible auprés de votre chef de cuisine et affichée en salle a manger.
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\L Bon pourla santé !
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Certaines de nos préparations étant susceptibles de contenir des allergénes parmi la liste définie par la réglementation, nous vous invitons a vous rapprocher, si besoin, du chef de cuisine, qui répondra a vos
questions sur ce sujet. Nos menus sont garantis sans OGM. L'information sur l'origine de nos viandes, conformément & la réglementation, est disponible auprés de votre chef de cuisine et affichée en salle & manger.



